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KATA PENGANTAR 
 

Dengan memanjatkan puji dan syukur kehadirat Allah SWT, karena berkat limpahan rahmat 

dan karunia-Nya sehingga penulis telah berhasil menyusun dan menyelesaikan pendidikan Diploma 

III Program Studi Perhotelan di Fakultas Ilmu Terapan Universitas Telkom Bandung. 

Ini sebagai tindak lanjut dari kegiatan industrial pada tanggal 20 juli 2015 sampai 19 januari 

2016 di Savoy Homann Bidakara Hotel Bandung penulis mengangkat permasalahan yang terdapat di 

kitchen departemen dengan masalah tentang penerapan standard recipe untuk menu ala carte. 

Selain itu dalam penyusunan proyek akhir ini banyak pihak yang telah membantu dan 

memberi dukungan terhadap penulis. Maka pada kesempatan ini penulis mengucapkan 

terimakasasih yang sebesar-besarnya atas dukungan, doa serta bantuannya kepada: 

1. Bapak. Dr. Teguh Widodo.,SE.,ST.,MM selaku Dekan Fakultas Ilmu Terapan. 

2. Ibu Ersy Ervina.,S.Sos.,MM.Par selaku Kepala Prodi Perhotelan.  

3. Bapak. Dendi Gusnadi.,S.Par.,MM.Par selaku Dosen Pembimbing 1. 

4. Ibu Dra.Ratu Ratna Mulyati Karsiwi selaku Dosen Pembimbing 2. 

5. Seluruh Staff dan Dosen Perhotelan Telkom University. 

6. Bapak Harry Satrio.,SE selaku Direktur di Savoy Homann Bidakara Hotel Bandung. 

7. Bapak R.Imba Kusumah Dipl.Hot selaku General Manager di Savoy Homann Bidakara Hotel 

Bandung. 

8. Bapak Asep Sudrajat selaku General Affair Manager di Savoy Homann Bidakara Hotel Bandung. 

9. Bapak M. Feisal Rachman selaku Executive Chef di Savoy Homann Bidakara Hotel Bandung. 

10. Bapak Tumino selaku Sous Chef di Savoy Homann Bidakara Hotel Bandung. 

11. Bapak Hikmat Dwi Darmawan selaku Chef de party Garden Restaurant. 

12. Seluruh staff Savoy Homann Bidakara Hotel Bandung. 

13. Seluruh teman-teman trainee. 

14. Kedua orang tua yang telah memberikan dukungan moral & materil. 

15. Kepada teman-teman angkatan 2013 yang telah membantu dan memberikan masukan dalam 

mengerjakan proyek akhir. 
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Melalui penulisan proyek akhir ini, penulis mendapatkan begitu banyak manfaat dan ilmu 

yang telah di berikan oleh seluruh karyawan di Savoy Homann Bidakara Hotel Bandung. Penulis 

berharap proyek akhir ini dapat memberikan manfaat bagi rekan-rekan semua. 

Penulis menyadari bahwa dalam penulisan proyek akhir ini masih banyak kesalahan dan 

kekurangan serta masih jauh dari kesempurnaan. Untuk itu, penulis mohon maaf yang sebesar-

besarnya dan tidak lupa penulis mengharapkan kritik dan saran yang membangun dari para pembaca 

yang sangat penulis harapkan demi perbaikan selanjutnya, semoga proyek akhir ini bermanfaat bagi 

kita semua. Terima kasih. 

 

 

 

 

 

 

 

       Bandung, 26 juli 2016 

 

      Penulis 

 

 

 


